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Filet mignon di tonno al Crudo di Parma e salsa Tzatziki 7
Cappellacci di baccala con fonduta di parmigiano e tartufo nero 7

Millefoglie di branzino con maionese allo zafferano e pomodorino confit 7
Dolce - Caffe

euro 35 a pers.
(minimo 2 persone - Bevande escluse)

HMichdlangele

Cialda di baccald mantecato con alici del Cantabrico e polvere di pomodoro -7
Risotto cacio e pepe con ricci di mare * '
Gratinato misto con verdure di stagione ' 4

Dolce - Caffe

euro 45 a pers.
(minimo 2 persone - Bevande escluse)

Alessandne k

Carpaccio di tonno

Grigliata di crostacei "2
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Tartare di pescato et W S
Finissima di polpo con julienne di finocchio fresco | & 1 ‘
Gamberi alla catalana T
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